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ÜZ o:l ?D'LL 9lHn ornFecha de Visitá Hora lnicio Hora Finalización

1. ldentif¡cación

Nombre Asocrado:

'?-l [o5 ¡ 7a'zs Zl tn3¡?c?-L

No convenio/visencia: 9!Q5_2e25_
Nombre Comedor Comunltario

Nombre Responsable del Servtcio:

Fecha lnrcio Operación Fecha Final Operación:

GorPu ro c((,i.) Edu cc' )rvográriludr Dl{il- rtrMlD

C'onnu lhavr ¡?=.1c§t, n Nuríi

I ..'Barr¡o: C hn rr, Direcc¡ón: Ül É-'¿A 9fl 3 l.Cur.
rei (rcttSq 3 Lit-, Cet 3l.f f (9 9g CtS Correo Electrónico: C hOrO\C, SODS-) DZ) -.Jlcrrt¿,t, f 

^krr

2. Ubicación

localidac t lJrryrC-.

Benefic¡arosAutorizadosporPlandeCompras: .?5() Total Asistenciadel DÍa: -i 23

No Personas Beneficiarias en Atención

Total Histórico de Asistenc¡a:

3SC)
\

a.

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

No Nivel de Cumplimiento No Var¡able

1

Ap|ca los procedim¡entos de Planificación alimentaria
y su imp ementación en los serv¡cios soc¡ales (PCD-
PSS-017, con sus respeclivos protocolos, ¡nstructivos
y formatos asoc¡ados a estos y de acuerdo a Io
descrito en el anexo técn¡co.

2

NC NAxucNC

x
C NA

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

análisis del aporle nutricional para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS,
cumpiiendo con lo descrito para intercamb¡os de
al¡mentos y suministrando las raciones a la
poblacón beneficiaria, acorde con las cond¡ciones
establecidas en el anexo técnico

3

l"4antrene disponible en un lugar visible del Comedor
Cornunrtario las mlnutas patrón, el ciclo de menús y
los docurrentos de análisis de aporte nutricional a las
personas mantpuladoras de alimentos, así como el
crclo de frenús y el menú del día para visualización de
is pú'su ,ás oereticrarias del SerVtcio

CNCNAKtrtr
Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año conforme los criterios
establecidos por la Subdirección de Nutric¡ón.

CNCNAtrntr

No Nivel de Cumplimiento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señaiado; en el anexo técnico numerales 5.1.1.1 2. Ciclo de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requer¡do (kg) Ut¡lizado
(kq)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Beblda de
fruta

Postre
'ñ c.', c, t 4.7 lt-1.5

Ynt^, rr* ll,L r8

Peso Neto

lngredientes Requer¡do (kg) Utilizado
(kq)

?Fr&-\v r
9 .ff" l\

"tr,¡ zr.n r » ¿$ t.+ tro
t{¡. t /

Sopa o

Cereal

Menú

cazuela

Verdura o
ensalada

CNCNAMUtr

Variable N¡vel de Cumplimiento

4

Var¡able

l
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No Variable Nivel de Cumplimiento

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Alimentaria y su implementación en los servicios
socia¡es de Ia SDIS, el Procedimiento Abastecimrento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrón,
ciclo de menús, análisis nutricionales, estandarización de utensilios y porciones servidas, recepción de alimentos y conocimiento de los
criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técnico. C NC

fl
NA

E
6

Fecha M¡nuta Patrón:

Día l8 N,4es ll Año ZOL§

Fecha Procedimiento:

Dia r( IMes LL Año ZL.¿>

Fecha: Estandarización:

DíaLl ¡/es 02 Año ZDI C3 i ts b - t-l:i 0 P J^¿)'

Fecha Recepción-Criter¡os:

Día l8 ¡¡es Il Año ?ljzS

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y D¡etética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en vigilancia
nutricional y las demás programadas por la

Subdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma medidas antropométricag
oia) L ¡¡esf)SAño 2Il?S

Sensibilización Vigilanc¡a Nutricional Profesional
de Nutr¡c¡ón y Dietética:

oia2B wres§nno 7u2S

Socialización
beneficiarios:

Clas¡flcación Nutricional

DíaZ-l H¡esú'Z nno ZC?.

CNCNA

NBtr
gocrSl,Zo.t r0f-r

6DIS
2olot lztsTE

I

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la toma
de datos antropométricos, disponiendo de los
equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

Día Ll N/es O2 Año 20?{
Y{¡5rv0-' lCl fzr,lt.> -'l*ro-l

CNCNA

XTI]

Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas antropométricas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo

9
CNCAT NA

T 't0
Realiza orientación y abordaje a los casos
identificados con malnutrición, atendiendo la línea

de la Subd¡rección de Nutr¡ción

No Variable Nivel de Cumplimiento

'tl

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un (l)
año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) año o el
servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la
visita de inspección, vigilancia y control frente a ia autoridad sanitaria competente

Concepto Tc.uoro b)e Porcentaje de Cumplimiento: 14 N
Fecha: DÍá: tl tVles: OG Año: Ztt75 N"Acta: n..s{)'¿5 L)}56[3
Hosp¡tal/Subred: 5., bt r:t I ,c-.r r

c

N
NC

ü

No Variable N¡vel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumpl¡miento

't2

Da cumplimiento con lo establec¡do en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordanles y

complementarias, así como los lineamientos técnicos
establecidos por el lvlinister¡o de Salud y Protección
Social, el INVIN/A y la SDIS. Para el caso de productos
cárn¡cos cumple rotulado de acuerdo con el Decreto
1 500 de 2007.

c

m
NC

T
NA

T

13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG de
la SDIS con el ciclo de menús, análisis nutricional
y grupos etarios en atención con su respectivo
cronograma. Se adquieren los alimentos de
acuerdo con los aspectos señalados en el anexo
técnico numeral 5.1.3.2 1 Compra de Al¡mentos.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
frutas, verduras y lácteos para las preparaciones
garantizando su disponibil¡dad para minimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

ry
NC NA

CNCNAtruu
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Nivel de Cumplim¡ento

14

Cuenta con fas fichas técnicas y conceptos sani'tarios favorab¡es o favorable con requerimienlos con fecha no superior a un (1 ) año de
d¡reetos de pollo, pescado, cárnicos, leche y derivados y pulpas de fruta Adiclonalmente. para polio y carne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitar¡os superiores a un (1) año, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los

evidencia
a la inscr¡pciÓn y solicitud de la visila de inspecc¡ón, vigilancia y control frente a Ia autoridad sanitarla competente,
de Ia gestión realizada

Variable

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario Concepto
Fecha Autorización

Sanitaria /Registro-Pem¡so

Pollo
rrt.qDrrenTev Pl Hrnr,*rr l|'3t\\ )?c¿< Érn¡r¡,.}rl- Lq las fxJzs

Carne ¡-rf qt, r relr,le .w Ei l.\rnuf1 t3 r ¡ ¡zó7,5 Érusro,b) f 7q loc rca?<
Leche ['Lcru rr, Zblnx ).7r')7,( trarrrcbl s o,n t?Q- PsA,l Z?>>aze,
Queso Marirtr 2-ol LK)7c7\ frrvarr,blc r..ñ czo «SACfT16s0¿At3
Yogurt F c v.rtt ?Ly6g?tr\

I
É*r.rroblc run (P q RáA üojqf,q¿l.2nz2

Helado HcutrD ?L]AIDOZ\ ftvrrrrrbte rch Qo
Crema de

leche Mfr.rffi 7L\i(Jt<t7t{?(
-r

frrwrr^b le rcn CJ ¿
Huevos Ho q.r» ?-blcYiTLn\

I
{auutab(e rcn tCO

Pesedo h*90Zf'T§n..+u tzl t\ )?-az( fowrol,le
Pulpas *?re¿ 

rrrrrl E.e.-r-r-, v-. 27 loztza¿S Fovarcbl r-

Nivel de Cumpl¡miento

1

con lo estab¡ecido en la Resolución 2674 de 2013, capitulo Vll, articulo 29 y demás normas vigentes relacionadas con el
alimentos v cuenla con las actas de inspección, vigilancia v control de los vehÍculos con concepto favorable v fecha de

a un (1 ) año. Los conceptos sanitar¡os de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimenlos a transportar y
segu¡miento a las cond¡ciones de transporte mediante e¡ Formato Transporte de A¡imentos FOR-PSS-232.

Variable

Alimento Proveedor Placa Vehfeulo Fecha Coocepto Sanitarlo Concepto

Pollo frlqurre hl ev tal Mralr¿ñ SMP ?.)Ll c,g,or- h¡zl Forrcrro.$e
Pescado

r4i9Efeifrr5*,*,
ii*T v ,l (( 06 /o3lzoz( E r,¡',rr,h>\ p

Carne l-rrcro r\rtlie
"É{ --ñ; 

rxr,l-(> 3ÉP ?3i-t 05 tablzo?S Éntrr,rn i-..1¿
Leche

M r; ,,¡,. rr. STR Z9S, 2.1 lb,rb(e< ?.tt¡-,-,.h1*
Queso

r'{ o.--trn 5'18 Z',J ? 2-l lbat2{\2 S f.g¡.*r-¡') p
Yogurt f''lo¿ro 6'fa 7qY 7 i lrt§i.>ti7 ( four... L\"
Helado MoVv<r .(rfl 2 q I 2t ros lTtJ/\ Éue.r.l^'\e

Crema de
leche M+u«-, -1fR )q* 7-l /t§r7r,> s

-Fq.^r 
a.r!r\.

Huevos M{t{ft? Ñl I-{ f ) c:¿-tr (-¡ ll lú'{,7azs E¡t'oruJ\r-
Pulpas Ff?-¡rrr ll u.jL9 6qq lr106/Zrr2.S Forruru.!le

ry
NC

u ü

Nivel de Cumplimiento

l6
Aplica el Proced¡miento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038I' e implementa lo establecido en el lnstructivo Recepción de
alimentos (|NS-PSS-o12) publ¡cado en el SG de ¡a página web de la SDIS, lunto con tos formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-230)
y Cóntrol de entrada y salida de alimentos asoc¡ados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico ryr tü

ü
NC

tr
c

E

Var¡able

I

i

3.2.2. Transporte de Al¡mentos

I

I

3.2.3. Recibo o Recepciónde Alimentos
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Nivel de Cumpl¡micntoVar¡able

17

Los al¡mentos que requieren cadena de fr¡o son
almacenados en condiciones de temperalura de
refr¡geración no mayores a 4.C +l-2.C o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeracióñ (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individua¡mente, como granos y otros que presenten
largos períodos de v¡da út¡l se almacenan a
temperatura ambiente, s¡n conlacto d¡recto de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterías de manera organizada.

x
NC

tr ü

't8

Los alimeñtos se rolulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de venc¡mienlo para productos empacados.
número de lote cuando aplique. Pa.a
almacenamiento de alirnentos en refrigeradores y
congeladores. se evtta a contamlnación cruzada y
son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almácenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 'C) en un recipiente
plástico h¡gienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

CNCNArytrtr

19

El almacenamiento de al¡mentos preparados como
ensaladas y jugos del m¡smo día, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
hermeticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún t¡po de contacto y en d¡ferentes
compart¡menlos.

NA

ú
NC

tr
20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnaturalizac¡ón de altmenlos (PTC-
PS5-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SDISi
conforme a Ias orientac,ones 1écn cás establec¡das
por la SDIS.

C I.]C NA

FTN

Variable N¡vel de Cumplimiento

2'l

3.2.5. Preparación de los Al¡méntos

Nivel de Cump,imiento

c

tr ü ü

El pre-alistamiento de al¡mentos se real¡za aplicando los pasos de: selecc¡ón, c¡asificación, higienizac¡ón, peiado. coñe o picado,
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpás son lavados y desinfectados previo a la preparación

Se implementa la clasificación de lás tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento
preparac¡ón de alimentos.

Variable Varieble Nive¡ de Cumplimiento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparacíón de alimentos (INSPSS-014) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chofro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

NC

E
NA

23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
prcada son coñadas y pic¿das el mismo dia de
suminrstro.

La preparación del Jugo o sorbele se realiza una
hora antes del serv¡do y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de ieche congeladas a la
preparación.

ñüü

Var¡ables N¡vel de Cump¡imiento

24

Preparación del

Se garantiza las temperaluras de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos
-T_-_+_

lai + rct

;-T;;tT1

Sopa o Cazuela

| 13,3 iez, o

le+,s i=o 
t

echr,gn ¡tc' Fr.tlti c lr drnrha 16¿t,51-lí9,u}

eh)
Cereal

Iü

Proteína
1

IEnsalada o Verdura

Tubérculo o Plálano
lEpCir\E€U, rncnS.fa/ rftn7rn(J, .

l5o¡he lr cle

lTr?...r, «.r1

gi'cncbcr.p

l-z

ló'.*
-]«.1ljs

**+e

lee¡¡
lt,,+

Bebida de Fruta

Postre

.$?9o-t.t I t,9 5,?J_r-

úriü

pesadr

I
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3.2.6. y Distribuc¡ón de alimentos

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los
utens¡lios estandarizados y en menaje en buen estado,
higienizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
tenedor, cuchillo, cuchara de postre (euando se
requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas. queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los postres a base de frutas
se ad¡ciona en el momento del serv¡do. sobre la
porción individual.

ñüü

25

Se garantiza a las personás beneficiarias el lotal
de los componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alirnentario de acuerdo con el
ciclo de menús estabiecido

Cuentan con ia autorizaclón por pañe de la SLIS
para la entrega de apoyo alrmentario consumo de
alimentos en casa

Ad¡clonaL se garanttza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestacióñ o lactancia
hasta ios doce meses. que asista al Comedor
Comunitario reciba un apoñe adicional de leche de
200 cc o quesc de 359

c

E
NC

n ü

27

No se manipula los alimentos direetamente con las
manos. sino con el uso de utens¡lios como pinzas.
cucharas, trinches o tenedores, entre olros. No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos cal¡entes
serv¡dos no permanecen en tiempo de espera por más
de cinco minutos en la línea de servido.

C NC

tr üx
28

Las caracter¡strcas organofépticas de las
preparaciones {coior. sabor aroma, consistencia)
son característicos en cada una de las
preparaciones llstas para servir.

Variables Nivel de Cumplimiento

29
Se mantiene a dispos¡ción de las personas beneficiarias durante el tiempo de seruido distribución y consumo. tres (3) recipientes con
especias o condimenteros. tales como orégano, pimienta negra y ají lrilurado para ser adictonados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e ident¡f¡cados (nombre del productc. fecha de vencimiento y tcte) E

NC

tr ü

3.3'Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servic¡o de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de afimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el Formato
Preparación de Alimentos y en ¡os t,empos
establec¡dos en el anexo técnico

CNCNA

FIT
31

Permrle a apl cación de pruebas m¡crob¡ológicas
estab eocas por la normatividad nacional y las
demás reqJendas por la SDIS para los anál¡s¡s a
ítem de ensayo de máterias primas. productos
terminados superficies. frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otraS pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDlS o por terceros
aulorizados por la SDIS

c

ü
NA

F
oztozlZbZÁ
OLto'Z I ?v76

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes de
la normatividad nacional y los demás requeridas por la
SDIS para los análisis a ítem de ensayo de materias
prjmas. productos terminados, superficÍes, frotis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas microb¡ológicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autor¡zados por la
SDIS.

F
NC

tr ü
33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no coniormes de las pruebas
microbiológjcas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

CNC

tr

Variable Nivel de Cumplimiento

34
Toma los Ítems de ensayo necesar¡os. en caso de brote o evento epjdemio¡óg¡co relacionado con posibte contaminación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C NC NAIE
3.4. Prácticas Higiénicasffi

No Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufaclura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comun¡tario, asi
como ¡a aplicaciÓn de las normas de higiene, Iimpieza y desinfección para ga.antizar la ¡nocu¡dad de los alimentos.

c NC

ry
NA

CNCNAMt]tr
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Nivel de Cumplim¡ento

Elabora e implementa el plan de capacitac¡ón continuo y permanente dirigido ai personal manipulador de alime¡tos desde el momento de
su vinculación a ¡a ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2Aí3 y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras{es} de Al¡mentos
Fecha Inducción /

Fecha Capac¡tación

1 N¡ni Sobuv'lrü I3clrvuv Lt to?|207L
2 t'to*rt Onnit¡ro Cr,rlr) Lt tcz In'lL
3 0¡Lo rtroYPo)-o. 2t t oztzo?L

5 f.r¿ao ?srtxnrlo Sr,nrhez ?-l lo? t zri? L
6

7

8

9

C

m
NC NA

PIon de
5t^b¿omrrn^-lr:

c6: ¡u )36)

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médic¿ en la cual conste la aptitld para manipular altmenios expedida por
un médico que cuente con número de registro profesional: con v¡gencia inferior a un ( 1 ) año.

N' Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Ceñificado Médico

1 ñna f u Irn Po) r-.'r- t3 lns i'|LZS
2 Nuhr-lr r. t¡ illrr rr-po I ZZ trrq I 2ú-S
3 N'¡r.¡ i íIrrl-,crrr"r¿ BcJq u¿¿v' Lo tat+t?tñS
4 Lqr¡q ?r¡oc nrlo .S..r-chez 7.\ ltoi zoz §

¡lcvr i Ron é{.r¿ (.¡'Ie.-; f Z laalTA"S
0onnn.Jho "A¿.A,n llwc l@r-rocrusable I 74 l6L/- 1719.<

7 *rUu Drv,:nc lir(r7 úAJo,-L.rroi-,nrrrl-r-J" 3l tt»'¡l Zti?S
8 thYv, Elca\ eur)- rA ".ñl ¡6ll$ l?.tDS
I

a
TY

-

NC

u ü

Nivel de Cumplimiento

el Protocolo Lávado de Manos (PTC-PSSoog) publicado en el sG de la sDls con el taiento humano contratado para la
Comedor Comunitar¡o v personas benef¡c¡arias del servicio; mediante estrategias didácticas ubicadas en lugares v isibles del

. ta¡es como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otrasi en los tiempos es.tablecidos.
de avisos o adveñencias al personal manipulador que ¡nd¡quen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de

de consumo de alimentos y baños.

Variable Nivel de Cumplim¡ento N' Variable

CNCNA

rytrtr
Nivel de Cumplimiento

D¡spone de los muebles, equipos, ulensilios y menaje
requeridos para Ia prestación del servicio en el
Comedor Comun¡tar¡o conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico. en condic¡ones de buen
estado y funcionamiento. Plato hondo y plato pando es
de acero inoxidable.

"*Para los beneficiarios que excepcionalmente reciban
la entrega de alimentos para consumo en casa, se
cuenta con la canlidad establec¡da de recipientes
hermáticos (Ocho (8) en total por cada participante) y
marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo
tácnico.

CNCNA

FNT
40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga corno
min¡mo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equ¡pos, donde se reflejen las
caracteristicas del equipo. capacidad fechas y

descripcion de los mantenim,entos.

CNCNAETtr

FORIVATO NO
CONTROLADO

Variable

iair..¡nhs)rr, t,rrlnñec.\ i 2.1/ozlzoz[ I

I

I

Variable

ist
oi

Variable

4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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Variable N¡vel de Cumpl¡miento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

41

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico
socialización del Manual de buenas prácticas para
prevención de pérdidas y desperdicios de
convocada por la Subdirección de Nutrición y
su correspondiente dívulgación con el talento humano
vinculado a la operación del Comedor Comunitario.

Fecha Fortalec¡m¡ento Nutr¡c¡onista:

Díall Mese,-¡ Año Zr.,¡L
Fecha Fortalecim¡énto Responsable Servic¡o:

DiaZO Mesúl enoJ§f{

Fecha D¡vulgación:

Día L5 Mesü6 ¡ao 2U LS

CNCNAFnf
f\rD de
bccg oPo

ccon(rnrc6
rJe

42

Reallza seguim¡ento a la lmplementación y

accrones ¿socradas al ¡lanual de
para la prevenc¡ón de pérdidas

de alimentos mediante
del forrnalo Control y medición

de aiimentos (FOR-PSS803)
e reporte tr mestral consclrdado a más tardar el

0 a calendario de los meses eneto, abril.
y octubre.

c

E ü ü

No Variable Nivel de Cumplim¡ento N" Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento

43

e implementa el Plan de Saneamíento
Comedor Comunitar¡o cumpl¡endo con ia Guía de
de Saneam¡ento establecida por la Secretaria
de lntegración Social.

las áreas del Comedor Comunitario
encuentran en óptimas condiciones de orden,

desinfección. lnstalaciones sanitarias cuentan
requerida. Guantes, escobas y traperos

identificados con el color definido para cada área.

NAc

F ü
44

se evidencia indicios o presencia de plagas,

ía ?fi Mes ¡p- Ano ?0?S

Fumigación

o vectores üú

NC

T

Variable Nivel de Cumplimiento N" Nivel de CumplimiéntoVar¡able

45

Presenla a la supervisión o inlerventoría
de ejecución del Componenle

Nutrición y Salubridad, dentro de los primeros cinco
ias calendario de cada mes, que dé cuenta

de los comprom¡sos del componente
con sus respeclivos sopodes, de acuerdo

los lineamientos definidos por la SDIS

CNC

FI 46
en nutrición y dietética, de acuerdo con

lineamientos tácnicos. tíempos y
por la SDIS; en caso de haber

dentro del proceso compelitivo

selección Aporte
contratación de

con el factor de
adicional para la

C

m
NC

tr ü

N" Var¡able N¡vel de Cumpl¡m¡ento N' N¡vel de Cumpl¡m¡entoVariable

47

Da cumplim¡ento con lo establecido en el
Distrital 389 de 2009 y demás normas
por lo cual no podrá recibir ni recaudar

voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o

CNC

FT 48

estrictamente las instalaciones del
ComLrnitario para el cumplimiento del

del convenlo. En estas. NO se podrán
actividades de proseiitismo político,
ideológico, comercial o de cualquier otra

indo¡e.

c

N
NC

n

El nÚmerc de personas beneficianas registradas en ei aplicativo RAD es acorde al número de perscnas benefrciarias registradas en ia planilla de as¡stenqa

Hora de Registro Número Reg¡stro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Planilla Comentarios

't2m

E) .sr.>.Icrr¿ ño generú
ht.)+o'rlco cte o<)rJ'f ¿ncio

l:00 PM I tt')- t5(,
2:00 PM 72 f' 77C)
3:00 PM 37 1 3'Ll
3:30 PM Bz: 3)2

Total

4.6. Plan de Saneamientó

vigenl(

F

f §'i:li: r-.r.]I i,'tir:.,:
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oÉ.
Ea Seguim¡ento Supervisión

\

*^ T,o

{ols'l3l+o3
Cédula

d¿(

Nombres y Apell¡dos

F¡rma

de Ciudadanía

Cargo

ANDREA VARGAS LOZANO

y Apellidos

52202371

Cargo

Cédula de Ciudadanfa

APOYO A LA SUPERVISIÓN

Nota: La firma de este documenlo rmplica aceptactón de todo lo escrito.

Fecha Generac¡ón
o-R o

o

o
dd/mm/aaaa

Estado
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
02 

 
MES 

 
 03 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 123053- COMEDOR COMUNITARIO- CHARALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:8005-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 35 

Descripción: 02/03/2026: Se evidencia aún, alimentos 
almacenados en equipos de frio, en bolsas de colores y no 
en bolsas transparentes. 

 

Variable:7 

Descripción: Se realiza socialización del estado nutricional el 
21/02/2026, correspondiente al IV trimestre 2025, donde la 
información relatada, en la ayuda de memoria, no concuerda 
con los datos emitidos en la base entregada por la SDIS. 

 

 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Variable: 22 

Descripción: No se implementa el instructivo de 
preparación de alimentos de forma adecuada, al 
preparar pechuga de pollo en trozos cocinado, en lugar, 
de realiza pechuga de pollo en trozos a la plancha, como 
establece el ciclo de menús. 

 

Variable:24 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
durante el servido: En la primera toma, la pechuga registra 
64.5°C, la ensalada 7.6°C, yuca frita 60.1°C, y sorbete 11.4°C, 
en la segunda toma, la yuca frita, registra 62.1°C. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
   

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°    2   MENÚ: 7 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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